Suppen

Klare Rindssuppe
mit Fleischstrudel, Frittaten oder Leberknddel (A,C G,F,L)

Ferdl s Suppentopf
mit Osterreichischen Einlagen (A,C G,F,L)

Topinamburcremesuppe
mit Chilifdden und StiBkartoffelchips

Knoblauchcremesuppe

Salate

groBer griiner Salat / kleiner griiner Salat «sm-y)

groBer gemischter Salat / kleiner gemischter Salat s 1)

Bio-Vogerisalat
mit knusprigen Bio-Ej, Bratkartoffeln und Vulcano Chips mrcL6)

Ferdl s Cesar Salat

mit gegrillten Hihnerfilets, Vulcano-Chips, Tomaten

und Knoblauch-Croutons (m£1,4,66)

gebratener Schafskase in Speckmantel an Blattsalat

Endiviensalat mit Speck und Kartoftein

Bio Vogerlsalat mit Speck und Kartoffein

€ 29 /€
€ 380 /€

€

3,20

5,10

5,90

4,90

2,50
3,10

8,20

7,90

11,20
7,90
5,50

6,50



I¢

Ferdl s Heimatkuchl

Flecksuppe mit einer Semmel

Kalbswiener mit Petersilienkartoffeln und Preiselbeer
Wiener Schnitzel vomn Schwein /von der Hiihnerbrust
Cordon Bleu vom Schwein / von der Hiihnerbrust
Halbes Backhendl (20 min. Zubereitungszeit) .cq)

Grillteller
mit frischem Gemtise, Pommes und Griflsauce ucem

gediinsteter Zwiebelrostbraten
mit Bratkartoffeln und Rdostzwiebeln w,.,em0)

Rindsgulasch vom Wad 'l
mit Serviettenknodel oder Semmel w.ce.r0)

gerostete Kalbsleber mit Reis wicom

Schweinsfilet im Ganzen /in Pflaumen-Schilcherrahmsauce
mit Kroketten und Brokkolirosen x,cciro)

Ferdl’s Hausplatte
ab 2 Personen (ACGLF,0M)

€
€
€ 8,60 /€
€ 980 /€

€

pro Person €

5,90
17,90
9,60
10,80

8,20

13,50

15,90

7,90

14,90

14,90

13,50



I¢

aus dem Wasser

Zanderfilet gegrillt an StBkartoffelptiree
mit WeiBweinzitronenschaum € 16,90

Ferdl’s Hausforelle /m Ganzen mit Petersilienkartoffeln
und Gemdise (4,6,0) € 14,90

Calamari gegrillt mit Grillgemdse
und Knoblauchbrot (4,c60,8r) € 17,50

Garnelen gebraten auf Tomaten-Risotto
und Ruccola € 19,90

Meeresfriichte-Risotto mit Granachips € 14,90

fleischlos

Kaspressknodel mit Knoblauchdip
und grinem Salat (4,c6LEm) € 8,00

Kasespatzle mit griinem Salat ceiem € 8,90

Gemiisestrudel vegan
dazu Kartoffeln und Tomatensauce € 9,20

Spaghetti aglio e olio
mit oder ohne Parmesan €790 / € 8,90



I¢

fur die kleinen Esser

gegrilltes Hiihnerfilet
mit Gemiise € 6,50

Spaghetti mit Tomatensauce 4c.p € 5,50

Springwiirsterl
mit Pommes € 5,50

Kinderwiener mit Pommes
vom Schwein oder Hubn € 630/ € 6,80

fur danach

Ferdl’s warmer Schokokuchen
mit einer Kugel Vanilleeis und flissigem Kern
(Zubereitungszeit ca. 20 Minuten) € 6,90

Eispalatschinken mit flambierten Weichsein

mit Vanilleeis, Schokosauce, Schlagobers € 4,90
Helles und Dunkles Mousse von der Schokolade (a0 € 6,90
Ferdl s Dessertvariation xcs0 € 7,60

Marillenpalatschinken
2 Stiick / 1 Stlick (4,¢6,0) € 410/ € 2,10



I¢

Steakkarte

Filet Mignon 200 g

Tournedos 200 g

Filet Steak — ladies cut (200g)

Filet Steak — mens cut (2509)

Rumpsteak 300 g dry aged beef

Rib Eye Steak 300 g dry aged beef

Beef Tartare an Marillensenf (als Vorspeise)
Beef Tartare an Marillensenf (als Hauptspeise)
Zu jedem Steak zwei Beilagen und eine Sauce nach Wahl
Beilagenauswahl

Steak Pommes

Kroketten 4

Zuckererbsenschoten

Grillgemise

Speckbohnen
Ofenkartoffeln

€ 24,9
€ 24,9
€ 25,90
€ 29,9
€ 24,9
€ 23,9
€ 14,60
€ 19,20

Warme Saucen

Natursafter! @.om

Rahmige Pfeffersauce «..,0m
Schalotten-Whiskeysauce ¢.0m

Kalte Saucen
Scharfe Salsasauce
Knoblauchsauce )



